Festtagsmenus

Ab 20 Personen
Alle Vorspeisen, Hauptspeisen, Beilagen und Desserts
konnen individuell kombiniert werden

Wildkrautersalat mit Joghurtdressing,
und Weillbrot mit Uberbackenem Ziegenfrischkase
8,90

Entenbrust mit Rotkraut und KloRen

,Mutzbraten“ mit gebratenen Champignons
Waffelkartoffeln und Pfannengemuse
25,20

~Schwarzwald-Eis*
Vanille- und Schokoladeneis mit
Kirschgrutze, Kirschwasser und Sahne
7,20

@~
AL

B

(%
N/




Griechischer Salat
und gebackenem Feta, gegrillten Paprika
Oliven und Knoblauch-Pitabrot
8,20

Hahnchenbrust in Rougette-Kasehulle
mit Pestosolde und Kartoffelnocken

Krauter-Kustenbraten
mit SchwarzbiersolRe, Bratkartoffeln
Bunte Mohren
Schwarzwurzel-Bohnengemuse
24,80

Cassissorbet
und Vanilleeis mit Cassiscreme
und Sahne
7,20
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,carpaccio®
mit Salat, Balsamico — Creme, Parmesan
und gerostetem Knoblauchciabatta
8,20

Lachsfilet in Limetten-Buttersof3e
Petersiliekartoffeln

,Muhlherrensteak"
Schweinertcken mit angemachtem Camembert Uberbacken
, Bunte Mohren, Speckbohnen und Schwarzwurzelgemuse
25,20



Erdbeeren mit Sauerrahm,
Vanilleeis und Waldhonig
7,80

Knoblauchsuppe
mit Kartoffelklofichen
4,50

Krauter - Lammfilet
mit Zuckerschoten und Blattspinat,
Knoblauchrahmkartoffeln
mit Kase Uberbacken
Spanisches Schweinefilet
gebratene Auberginen und Paprika
Meersalzartoffeln und Rote Solde
27,20

Vanilleeis mit Mangowaurfel
in Orangensolde
7,20
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Bouillon mit Griel3klolRchen
4 50

Rinderfilet mit Pfeffer-Kartoffelspalten
Broccoli und Kirschtomaten mit Knoblauch
und creme fraiche gratiniert

Schweinelendchen im Speckmantel
Thymianrahmsofe
Kartoffelwaffeln und Buntes Mohrengemuse
28,20

Vanilleeis mit heif3en Himbeeren
6,20



Bouillon
mit FleischkloRchen
und Gemusestreifen
4,50

geschmorter Schweinekamm
mit Schwarzbiersole,
Speckrosenkohl und uberbackenem Broccoli
Bratkartoffeln

,opreewaler Steak”
Schweineriucken mit Gewurzgurken, Meerrettich
und Kase Uberbacken,

Knoblauch - Kartoffelspalten
23,80

Minzeis mit Minzschokoladenspilitter,
warmer Schokoladensolde und Sahne
6,20

Vogtlandische Brotsuppe
mit Knoblauch
4,00

Entenbrust mit glasierten Apfeln
Rotkohl und Kilole

Wildschweinfilet
mit Rauchspeck-Rahmsolde, Preiselbeeren

Schwarzwurzel — Birnengemuse
27,00

Salzkaramell Eistorte mit
schwarzer Espressosolde und Sahne
7,60



